
 

 

ENTRANTES  

Jamón ibérico “Fusión”, tomate y pan soplao**      28,00 €  

Surtido de quesos asturianos         18,00 €  

(Cabrales Teyedu, Gamoneu del puerto, Pría tres leches, Massimo Rey Silo) 

Setas de temporada y panceta a la crema       19,00 € 

Salteado de alcachofas, papada y langostinos      21,00 €  

Crema de marisco y picada de langostinos      12,00 € 

Vieiras a la plancha con chalotas y porrusalda                    22,00 €  

Lasaña crujiente, guiso de centollo, buey de mar y salsa aurora     19,00 €  

Crujientes de queso afuega´l pitu, dulce de manzana y caramelo de sidra  14,00 € 

Croquetas cremosas de jamón ibérico        14,00 €  

Salmón marinado, yogurt cítrico y mango      20,00 €  

Steak tartar sobre lingote de pan de leche y alioli de schichimi     23,00 € 

Anchoas artesanales "HAZAS”. **        19,00 €  

(Máxima distinción en los premios Great Taste Awards 2020)  

Boquerón en vinagre “HAZAS"         12,00 € 

  

CUCHARA DEL DIA   

Fabada asturiana y su compango        18,00 €  

Verdinas con marisco         20,00 € 

 

ARROCES (únicamente en servicio de comidas) 

Arroz con salmonetes         23,00 € 

Arroz negro con sepia y su alioli        20,00 € 

Arroz meloso con almejas        23,00 € 

Arroz con carrilleras y citronela        21,00 €  

 

PESCADOS  

Merluza en tempura y caldo ramen       24,00 € 

Pixín a la plancha sobre guiso de manitas de cerdo                   25,00 €  

Pulpo a la plancha con trigueros, crema de berenjena ahumada y miso   26,00 € 

Rodaballo con falso risotto al pesto**                     28,00 €  

Lubina a la plancha con su demiglace y guiso de vieiras**                                28,00 €   



 

 

 

CARNES 

Magret de pato, crema de boniato y esponja de naranja                    25,00 €  

Taco de cochinillo asado con manzana especiada y su jugo    22,00 €    

Sandwich de carrillera ibérica, yema curada y créme fraiche de frutos rojos  24,00 €  

Paletilla de lechazo confitada asada en su jugo con timbal de patata    38,00 € 

y cebolla caramelizada** 

Tournedó Rossini**                           30,00 € 
  

POSTRES  

Creme bruleé y profiteroles de avellana        7,00 €  

Cremoso de chocolate y menta con galleta crujiente      7,00 €  

Tartaleta de mousse de manzana y toffee, con helado de queso     7,00 €  

Milhojas de crema chantilly y helado de chocolate      7,00 € 

Tarta de queso “Cueva de Llonín” y helado de frambuesa    7,00 € 

Arroz con leche requemado         6,00 € 

Surtido de helados caseros a elegir        6,00 €  

(chocolate, vainilla, baileys o queso) 

Surtido de sorbetes caseros          6,00 € 

(frambuesa, limón, madarina, maracuyá con canela o piña) 

 

Servicio de pan             2,00 € 
            

  

** Suplemento de 5,00 € para clientes en régimen de media pensión y bonos Aquaday, Día 
Caldas y Experiencia Relax 

Le ofrecemos la posibilidad de prepararle cualquier otro pescado o marisco fuera de carta, 
consulte con el maître en caso de estar interesado (24 hrs. de antelación) 


