
 

 

ENTRANTES  

Jamón ibérico “Fusión”, tomate y pan soplao**      28,00 €  

Selección de quesos asturianos          19,00 €  
(Cabrales Teyedu, Gamoneu del puerto, Pría tres leches, Massimo Rey Silo) 
 
Setas de temporada salteadas con foie y salsa carbonara                                                      24,00 € 

Pulpo a la plancha con espuma de patata y aceite de pimentón    24,00 €  

Alcachofa confitada, torrezno crujiente y crema fina de maíz     21,00 € 

Crema de marisco con picada de cigalas                                                                               19,00 €  

Tartaleta sablé de brandada de bacalao y pimientos asados     19,00 €  

Brioche de guiso de carrilleras de ternera, pico de gallo y aguacate    21,00 € 

Croquetas cremosas de jamón ibérico        14,00 €  

Steak tartar tradicional y tostas de pan de maíz       23,00 € 

Anchoas artesanales "HAZAS”. **        19,00 €  

(Máxima distinción en los premios Great Taste Awards 2020)  

Boquerón en vinagre “HAZAS"         12,00 € 

  

CUCHARA DEL DIA   

Fabada asturiana y su compango        19,00 €  

Verdinas con marisco         21,00 € 

 

ARROCES (únicamente en servicio de comidas) – Mínimo 2 raciones 

Arroz negro con sepia y su alioli        20,00 € 

Arroz con carrilleras y citronela        21,00 € 

Arroz con bogavante         28,00 €  

 

PESCADOS  

Merluza en salsa cítrica con alcaparras y cogollo braseado    25,00 € 

Pixín gratinado con muselina de oricios y cebolleta china                  28,00 €  

Lubina a la plancha, tirabeques y salsa beurre blanc     28,00 € 

Rodaballo a la espalda y patatas a lo pobre                    28,00 €  

 

  

 



 

 

CARNES 

Guiso de jabalí con castañas y níscalos                                                                               24,00 €  

Magret de pato, mermelada de kumquat y salsa Pedro Ximenez    25,00 €  

Carrillera de ibérico, crema de apionabo y zanahoria baby                   25,00 €  

Solomillo de vaca con foie, salsa perigord y timbal de patata**                     30,00 € 
  

POSTRES  

Tarta Saint Honoré            7,00 €  

Financiero con cremoso de chocolate y mousse de avellana       7,00 €  

Sopa de turrón con higos y helado de vainilla                                     7,00 €  

Tarta de queso “Cueva de Llonín” y helado de frambuesa       7,00 € 

Arroz con leche requemado           6,00 € 

Surtido de helados caseros a elegir          6,00 €  

(chocolate, vainilla, oreo o queso) 

Surtido de sorbetes caseros            6,00 € 

(frambuesa, lichi, mango o melocotón) 

 

Servicio de pan           2,00 € 
            

  

** Suplemento de 5,00 € para clientes en régimen de media pensión y bonos Aquaday, Día 
Caldas y Experiencia Relax 

Le ofrecemos la posibilidad de prepararle cualquier otro pescado o marisco fuera de carta, 
consulte con el maître en caso de estar interesado (24 hrs. de antelación) 


