
ENTRANTES  

Ensalada de burrata con tomate, higos en almíbar y vinagreta de pistachos    16,00 €  

Ensalada Thai (fideos chinos, pollo a la plancha, zanahoria, maíz y pimiento)  14,00 € 

Surtido de quesos asturianos        17,00 € 
(Vidiago, Ahumado de Pría, Pañamellera y La Peral) 
 
Blinis con salmón marinado en casa y crema agria     15,00 € 

Carpaccio de ternera, queso Varé y vinagreta de lima      14,00 €  

Croquetas cremosas de jamón ibérico        14,00 € 

Flor de alcachofa frita y salsa romesco        15,00 € 

Crujientes de queso Afuega´l pitu, dulce de manzana y caramelo de sidra   14,00 €  

Crema de marisco y picada de langostinos       12,00 € 

Guiso de setas de temporada y huevo a 65 grados      15,00 € 

  

DE CUCHARA  

Fabada asturiana y su compango        18,00 €  

Verdinas con marisco         20,00 €  

 
 

PESCADOS  

Merluza del pincho en salsa verde y berberechos     24,00 €  

Bacalao confitado, asadillo de verduras y su pilpil     22,00 €  

Guiso de calamares en su tinta con patatas fritas          21,00 €  

Corvina a la plancha con crema de ajo negro, lima y algas                   23,00 € 

 
 

CARNES  

Taco de cochinillo asado con manzana especiada y su jugo                  22,00 €  

Lingote de ibérico, puré de castañas y anís       23,00 €  

Cabrito guisado al estrilo tradicional con patatinos     24,00 €  

Solomillo de cerdo, milhojas de patata y salsa española                    24,00 € 

  
 

POSTRES  

Tarta de queso “Cueva de Llonín” y helado de frambuesa     7,00 €  

Tarta Sacher con helado de mandarina        7,00 €  

Tarta de manzana con helado de vainilla       7,00 €  



 Arroz con leche requemado         6,00 €  

Surtido de helados caseros a elegir        6,00 € 
(chocolate, vainilla, baileys o queso) 
 
Surtido de sorbetes caseros a elegir        6,00 €  
(frambuesa, limón, mandarina, maracuyá con canela o piña)  
 
Servicio de pan                            1,50 € 
 
 
Le ofrecemos la posibilidad de prepararle cualquier otro pescado o marisco fuera de carta, 
consulte con el maître en caso de estar interesado (24 hrs. de antelación) 

 


