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COMPLICES DE LOS
MOMENTOS MAGICOS

Porque sabemos que el dia de vuestra boda es muy especial,
en Las Caldas Villa Termal queremos que sea unico, y por ello
nos complace ofreceros todos los servicios necesarios para
que, junto con vuestros invitados, disfrutéis de una velada
inolvidable.

Ponemos a vuestra disposicion nuestros confortables salones
Yy espaciosos jardines para que la celebracion de vuestro enla-
ce se realice en un marco incomparable.

En Las Caldas Villa Termal os ofrecemos una seleccion de
aperitivos y menus. Os brindamos la posibilidad de elaborar
el menu de una forma personalizada. Del mismo modo, os
ofrecemos todos los servicios adicionales que podais necesi-
tar para que vuestra celebracion sea inigualable.

Os agradecemos la confianza depositada en Las Caldas Villa Termal para la
celebracion de vuestro enlace, y nos ponemos a vuestra disposicion para
asesoraros en ese dia tan importante.

Atentamente,

Departamento de Eventos
Las Caldas Villa Termal
eventos@lascaldas.com
985798 787



CEREMONIA
RELIGIOSA

Si deseais realizar una ceremonia religio-
sa en lo alto de nuestro jardin se encuen-
tra la Iglesia de San Juan de Priorio, con-
tactando directamente con su parroco
podréis celebrar en ella vuestro enlace.

Esta joya arquitecténica del Romanico
declarada Monumento Histdrico-Artis-
tico sera el marco perfecto para vuestra
celebracion.




CEREMONIA CIVIL

Si optais por una boda civil las opciones se multiplican:

CEREMONIA EN EL JARDIN: SALON DE LOS ESPEJOS: SALON PENA AVIS:
Vistas Unicas. Historia y glamour. Modernidad y calidez.
Capacidad max.: 260 personas Capacidad max.: 100 personas Capacidad max.: 100 personas
Montaje: no incluido *Sujeto a alquiler



JARDINES

Ponemos a vuestra disposicion 10.000 m? de jar-
dines, asi como 1.000 m? de explanada ajardinada
polivalente al aire libre y enmarcada dentro de los
jardines histoéricos de Las Caldas Villa Termal.

El entorno ideal para una boda inolvidable.




SALONES

En las Caldas Villa termal disponemos de amplios y
luminosos salones para la celebracion del banquete:

SALON DE LOS ESPEJOS: SALON PRIORIO:

Capacidad max.: 74 personas Capacidad max.: 260 personas

*Sujeto a alquiler




MENUS

Os ofrecemos la posibilidad de confec-
cionar vuestro propio menud a medi-

da, entre la propuesta gastronémica
ofrecida, seleccionando diferentes platos
hasta elaborar un menu personalizado.

Nuestro equipo de restauracion, estara
a vuestra disposiciéon para asesoraros en
todo momento.




Se compone de 18 aperitivos, se dara la opcidon de aperitivo corto (10) o aperitivo largo (14)

-Jamon ibérico “fusion”

- Seleccion de quesos asturianos

- Croguetas cremosas de jamon ibérico

- Daditos de mousse de foie y manzana

- Pulpo frito, guacamole y tamarindo

- Langostino crujiente con pistachosy pesto de albahaca

- Maki frito de atun rojo, aguacate y mango

- Blinis de rabo de toro

- Mini pan bao de salmon marinado vy salsa tzatziki

- Zamburifas a la plancha, panceta ibérica y aceite de ajo

- Tortinos de maiz, cremoso de la peral y compota de pera asada
- Bufiuelo de bacalao y alioli de cilandro

- Ravioli crujiente de boletus trufado

-Vasito de salmorejo de fresas, tomate y menta

10 Aperitivos precio por persona: 33€ VA incluido. 14 Aperitivos precio por persona: 43€ IVA incluido.




ENTRADAS
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Crema de marisco y buey de mar con su picada

Ensalada de bogavante, concassé de tomate rosa y tirabeques
Bogavante a la planchay salsa café paris
Bogavante al vapor sobre consomé de moluscos y algas

Timbal de foie caramelizado con manzana, pasas y reduccién de oporto

26 €

51€

51€

51€

32€



PESCADOS

Lubina a la plancha, bimiy salsa beurre blanc

Lomo de mero al horno con falso risotto negro de calamar y jugo tostado

Pixin asado con guiso de manitas de cerdo

Merluza al vapor con salsa citrica de alcaparras y cremoso de berenjena asada

42 €

44 €

39€

32€




Solomillo de vacuno al foie, patata trufada y salsa px

Paletilla de lechazo confitada asada en su jugo con timbal de patata y cebolla caramelizada

Meloso de ternera con crema de apionabo y zanahoria baby

Magret de pato con patata pisada y salsa de naranja sanguina

39,50 €

38,50 €

33,50 €

33,50 €
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AVANT POSTRES("):
- Espuma de mojito
- Espuma de mandarina y hierbaluisa
- Espuma de limay albahaca
Torrija de crema inglesa, helado de baileys y galleta de avellana 10 €
Prisma de arroz con leche con helado de canela 10€
Lingote de chocolate con ganache de mascarpone y helado de oreo 10€
Milhojas con chantilly de frutos rojos y helado de chocolate 10 €

*(cortesia del hotel)



BODEGA Y BARRA LIBRE

BODEGA BARRA LIBRE STANDARD BARRA LIBRE PREMIUM
.D.O. Rueda 3 primeras horas: 20€ por persona. 3 primeras horas: 25€ por persona.
-D.O. Ca. Rioja Cza. 5,50€ por persgna cgda hora extra. 8€ por persona .cadav hora extra.

. Cava Brut Precios con IVA incluido. Precios con IVA incluido.

- Agua, Refrescos, cervezas
- Café e infusiones
- Ronda de licores

Precio por persona: 25€ IVA incluido.




- Focaccia de cherrys, aceitunas y queso

- Mini Hot Dog y kétchup de chile chipotle

- Montaditos de jamon ibérico

- Piruletas de jamon ibéricoy crema trufada

- Mini hamburguesas de ternera con
ahumado de pria y cebolla caramelizada

Precio por persona: 22€ VA incluido.

- Wrap de tomates semisecos, ricula y aguacate

- Blinis de queso de cabray confitura de tomate

- Mini brochetas de fruta

- Petit fours




PRIMER PLATO POSTRE

- Lasafia bolofesa - Helado de vainilla y chocolate
- Pizza de jamon ibérico con lacasitos
- Coulant de chocolate

SEGUNDO PLATO BEBIDAS

- Solomillo de ternera con patatas fritas -Agua y Refrescos
- Fingers de pollo con patatas fritas

Precio por nifo: 30€ VA incluido.
Se deberd seleccionar una de las opciones por platoy el mismo menu para todos los nifos.




SERVICIOS INCLUIDOS

Degustacion de menu para 6 personas
Hasta 60 invitados: 2 personas/ Hasta 80 invitados: 4 personas

Decoracion floral de presidencia y mesas de invitados
Manteleria, servilleta y bajo plato a escoger
Minutas y Protocolo de mesa personalizados

- Avant postre a escoger incluido en el banquete

Parking gratuito para los invitados el dia del enlace

Suite Nupcial para los novios la noche del enlace(*)
Régimen de alojamiento, desayuno y uso del Centro Termal

“El Manantial”y Centro Ecotermal “Aquaxana”

- Tarifas especiales de alojamiento para invitados

*(Minimo invitados para Suite Nupcial: 40 personas)

OTROS SERVICIOS

Mesa de quesos

Cortador de jamodn

Escanciador de sidra

Mesa dulce

Servicio de cuidadora y animacion infantil
Servicio de Organizacién integral




. CONDICIONES GENERALES
'L__

|’§ \-,\
‘K_ - Todos los precios son validos para las bodas celebradas
& durante el 2025.

El tipo actual de IVA es del 10%. Se aplicara el IVA vigente en el
momento de la facturacion.

La celebracidon de vuestra boda sera Unica y exclusiva.

- Condiciones especiales para bodas de Viernes todo el afio y
para Sdbados de Enero, Febrero, Marzo, Noviembre y Diciem-
bre (excepto 31/12).

El ndmero minimo de comensales a facturar en temporada
alta serd de 100 personas adultas.

Para garantizar la reserva de la fecha, se abonara un depdsito
de 1.000€ que se descontara del total de la factura final de la

boda. 10 dias antes de la celebracion del banquete se abonaréd
el 50% del total estimado y la diferencia, el lunes siguiente a la
celebracion.

Impuesto de SCAE y AGEDI-AIE corre a cargo del cliente.
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